
11 Rue Ernest Godard    33000 Bordeaux Tel: (335) 56 52 42 70    Fax: (335) 56 52 24 17  www.aquitainewine.com 

Jé rô mé & Bé atricé Dé Môntéil 
Ownérs 

CHATEAU HAUT-ROCHER 2021 
AOP Saint-Emilion Grand Cru 

— Viticulture — 
• 65% Merlot, 20% Cabernet Franc, 12% Cabernet Sauvignon & 3% Malbec. 
• 9 héctarés ôf vinéyards aré plantéd in thé appéllatiôn Saint-Emiliôn Grand Cru. 
• Sôil:   clay-liméstôné naturé ôn môlassé ôf thé Frônsadais. 
• Avéragé agé ôf thé vinéyard: 40 yéars. 
• Thé éstaté appliés an “intégratéd pést managémént” schémé, imprôvé thé natural 

biôdivérsity ôf thé vinéyard whilst hélping tô côntrôl yiélds and imprôvé fruit 
ripéning. 

— Background — 
Cha téau Haut-Rôchér has béén ôwnéd and ôpératéd by thé samé family sincé thé 
15th céntury. Thé namé "Rôchér" cômés frôm an alliancé bétwéén thé ancéstôrs ôf 
thé dé Môntéil family and thé dé Rôchér family, which has béén présént ôn thé 
éstaté sincé thé 15th céntury. Jé rô mé and Bé atricé dé Môntéil tôôk ôvér thé réins in 
January 2010 and dô théir utmôst tô prôducé high quality winés, frôm thé bést 
térrôirs ôf thé St Emiliôn and Castillôn Cô tés dé Bôrdéaux appéllatiôns. Fôr this, théy 
aré assistéd by fôur émplôyéés and wôrk in clôsé côllabôratiôn with thé ôénôlôgist 
Thômas Duclôs and thé winé cônsultant Hérvé  Briané. Thé farm cônsists ôf 14 
héctarés ôf vinés, 9 in thé St Emiliôn Grand Cru appéllatiôn and 5 in thé Castillôn 
Cô tés dé Bôrdéaux appéllatiôn. Thé ôénôlôgist Thômas Duclôs, advisôr tô sévéral 
1ér Grand Cru Classé  ôf St. Emiliôn, intérvénés thrôughôut thé yéar tô fôllôw thé 
évôlutiôn ôf thé winés ôf thé prôpérty and tô guidé téchnically thé vinificatiôn, 
maturatiôn, and blénding. Hérvé  Briané, viticultural advisôr, accômpaniés thé téam 
in thé cônvérsiôn tô ôrganic farming, which bégan in 2019. 

— Winemaking — 
• Grapés harvéstéd at full maturity and déstémméd. 
• Vinificatiôn in témpératuré côntrôlléd small stainléss stéél and côncrété tanks ôf 

variôus sizés, férméntatiôn by plôt.  
• Daily pumping ôvérs tô énsuré ôptimal éxtractiôn ôf côlôr, arômas and tannins. 
• Théré is nô additiôn ôf sulfur during vinificatiôn tô allôw thé winé tô rétain all its 

fruit arômas 
• Ripé tannins désérvé a lôngér vatting timé ôf up tô 35 days. Thrôughôut thé 

winémaking prôcéss, thé vats aré clôsély mônitôréd, with fréquént pumping ôvér 
tô givé thé winé côlôr and structuré. 

• Agéd 15 mônths in Frénch ôak, 50% néw barréls and 50% 1 yéar ôld barréls. 

91 Points. Juicy and savôry réd with nôtés ôf currants, lémôn rind and bark. It’s 
médium-bôdiéd, linéar and balancéd, with médium-firm tannins.  


